Malatya Turgut Ozal Universitesi

Kale Turizm ve Otel isletmeciligi Meslek Yiiksekokulu

Otel, Lokanta ve Ikram Hizmetleri Boliimii

Ascilik
1.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi T+HU+L Zorunlu/Secmeli AKTS
AIllT101-2020 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2+0+0 Zorunlu 2
AS101-2026 Genel Turizm 3+0+0 Zorunlu 3
AS103-2026 Gastronomi ve Mutfak Sanatlarina Girig 1+2+0 Zorunlu 2
A$105-2026 Pisirme Teknikleri | 2+2+0 Zorunlu 3
A$107-2026 Beslenme llkeleri 3+0+0 Zorunlu 3
AS109-2026 Restoran Yonetimi 3+0+0 Zorunlu 3
AS111-2026 iletisim 3+0+0 Zorunlu 3
AS$113-2026 Sdrdurulebilir Cevre 3+0+0 Zorunlu 3
A$115-2026 Yiyecek igecek Hazirlama Teknikleri | 2+2+0 Zorunlu 3
ING101-2020 ingilizce | 3+0+0 Zorunlu 3
TDB101-2020 Turk Dili | 2+0+0 Zorunlu 2
Toplam AKTS 30
2.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Segmeli AKTS
AliT102-2020 Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi Il 2+0+0 Zorunlu 2
A$102-2026 Gastronomi ve Yemek Tarihi 3+0+0 Zorunlu 3
AS104-2026 Yoresel Mutfaklar 2+2+0 Zorunlu 3
AS106-2026 Pisirme Teknikleri Il 2+2+0 Zorunlu 3
AS$108-2026 Yiyecek Icecek Hazirlama Teknikleri Il 2+2+0 Zorunlu 4
A$110-2026 is Sagligi ve Guvenligi 2+0+0 Zorunlu 2
ING102-2020 ingilizce II 3+0+0 Zorunlu 3
STAJ100-2020 Staj 0+0+0 Zorunlu 8
TDB102-2020 Turk Dili Il 2+0+0 Zorunlu 2
Toplam AKTS 30
3.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Segmeli AKTS
A$201-2026 Ziyafet Organizasyonu 3+0+0 Zorunlu 4
A$202-2026 Dinya Mutfak Kilttru 2+2+0 Zorunlu 4
AS203-2026 Temel Pastacilik Teknikleri 2+2+0 Zorunlu 4
AS204-2026 Yiyecek Igecek Servisi 1+2+0 Zorunlu 3
A$205-2026 Menu Planlamasi 14240 Zorunlu 3
A$206-2026 Soguk Mutfak 2+2+0 Zorunlu 4
AS207-2026 Girigimcilik 3+0+0 Zorunlu 3
AS208-2026 Mesleki Yabanci Dil | 3+0+0 Zorunlu 3
USD003-2021 Universite Segmeli Ders Grubu - Secmeli 2
USD102-2021 Beden Egitimi ve Spor 2+0+0 Secmeli 2
USD109-2021 Guzel ve Etkili Konusma (Diksiyon) 2+0+0 Secmeli 2
USD115-2021 Serbest Tasarim 2+0+0 Secmeli 2
USD119-2021 insan Haklari ve Demokrasi 2+0+0 Secmeli 2
USD121-2021 Kariyer Planlama 2+0+0 Secmeli 2
USD123-2021 Dijital Donlisiim 2+0+0 Secmeli 2
USD128-2021 Kisisel Gelisim 2+0+0 Secmeli 2
USD130-2021 Kultar, Sanat, Spor 2+0+0 Secmeli 2
USD131-2021 Malatay/Arapgir 2+0+0 Secmeli 2
USD135-2021 Etkili letisim Teknikleri 2+0+0 Secmeli 2
USD137-2021 Profesyonel Sunum Teknikleri 2+0+0 Secmeli 2
USD144-2021 Problem Cézme ve Karar Verme Teknikleri 2+0+0 Secmeli 2
USD182-2024 Bagimlilik ve Bagimlilikla Mucadele 2+0+0 Secgmeli 2
USD184-2025 ingilizce Akademik Yazma 2+0+0 Secmeli 2
Toplam AKTS 30
4.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi THU+L Zorunlu/Se¢gmeli
A$400-2026 SECMELI DERS GRUBU - Secmeli
A$200-2026 isletmede Mesleki Egitim 5+35+0 Secmeli 30
A$251-2026 Turizm Pazarlamasi 3+0+0 Secgmeli 5

AS252-2026 Mesleki Yabanci Dil Il 1+2+0 Secmeli 5
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